Suppen und Salate
Bunter Salatteller mit Rohkostsalaten 6,50
Feldsalat mit KUrbiskerndldressing, Kracherle 7.90

Hausgebeizter GewduUrzlachs, Salatbukett
Schmand, Kartoffelrdsti 16,50

Natursauerteig-Brotgedeck
mit Basilikumpesto, Oliventapenade, Sardellenbutter 4,50
mit 50g Topfle warmer Leberwurst 5,00

Samtsuppe vom Heublumenkdase, Birnenschnitz, Haselnuss 9.00

RinderkraftbriUhe mit Krduterfladle 7,50

Salatschusseln

SchuUssel / SchUssele

Powerfood Salat
Quinoa-Salat mit Babyspinatblatter, Avocado, WalnUsse
KUrbiskerne, Kirschtomaten, Oliven Gojibeeren, Wakamesalat

15,90 / 9,90
Salatschussel mit Blattsalaten
Gerdsteten Kernen, NUssen, gratiniertem Ziegenkd&se
Pilzen, knusprigem Speck(! und Kracherle 16,90

(1 Nitritpdkelsalz)
(3 Konservierungsstoffe)



Winterliches vom Wildschwein & Bierspezialitdten

Wurziges Wildschweinragout, Champignons

Apfelschnitze, KartoffelkloBe 27,50

Wildschweinbraten mit Preiselbeersauce
Apfelrotkraut, KartoffelklbBe 31,-

Wildschweinfleisch ist fettarm & aromatisch

auf der Karte bis Ende Februar

Neues aus Kiche und Keller bekommen
Sie mit unserem Newsletter, einfach
Uber unsere Homepage anmelden

Josefsbock, dunkles Starkbier
Schussenrieder Brauerei Ott
Besonderer Biergenuss der kalten
Jahreszeit, vollmundig, suffig

0,51 BUgelflasche 5,50

Schwarzbier, dunkles Export
kr&ftiges Malzaroma, vollmundig
Schussenrieder Brauerei Oft

0,51 BUgelflasche 5,50

Jager Spezial, Export
Brauerei Schonbuch Kréaftige Wirze
Flasche 0,5 5.,-

Geschmorte Schweinebdckchen
Schalotten-Rotweinsauce, Rahmwirsing
Hausgemachte Spatzle 26,90

Kalbstafelspitz Sous Vide gegart
Estragonsauce, Rahmwirsing
Hausgemachte Spatzle 27,90

zart geschmort
zergehen die Bdckchen wie
Butter auf der Zunge

12 Stunden Niedertemperatur
im eigenen Saft gegart

Geschmorte Krautwickel, Zwiebel-Specksauce, Drillingkartoffeln 16,90

Dazu Augustiner Brau Edelstoff

feines, spritziges Exportbier aus MUnchen

0,51 Flasche 5,50

Heckengdulinsen mit hausgemachten Spatzle
Und einem Paar Saitenwurstchen (1, 2,3,4) 15,80

Zwei hausgemachte Maultaschen, gefullt mit dreierlei Fleisch von Kalb, Schwein und
Rind, Spinat, Zwiebeln und Gewurzen.
Serviert mit Zwiebelschmelze, Tropfle Lembergersauce
Kartoffel- und Blattsalaten 16,90

Vegetarisch Rote Bete Quiche mit Ziegenfrischkdse, Thymian
Bratapfel, Balsamicocreme 16,00

Extra Portion Beilage 5,00 Extra Portion Sauce 2,50

(1 Nitritpdkelsalz) (2 Phosphat) (3 Konservierungsstoffe) (4 Anfioxidationsmitte




Hausgemachte Desserts
Frische Ananas und Zwergorangen
in Madagaskar-Vanillesud, Zimteis 11,90

Vanille-Creme Brilée mit braunem Rum
Walnusseis 8,50

Warmes Schokotdértchen mit flissigem Kern
Frische Mango, Vanilleeis 12,50

Eiscreme
Pro Kugel 2,50

Vanille, Schoko, Erdbeere, Pistazie, Walnuss
Schlagsahne 0,50

Kase

Gereifter Heublumenkase
Feigensenf, WalnUsse dazu Brot & Butter 10,80

Tasse Kaffee 3,- Espresso 2,60
Tasse Tee 3,20

Zum kronenden Abschluss
Stuttgarter Gaishirtle, Zimmerle, Korb i. Remstal
ein feiner Birnenbrand einer fast vergessenen
regionale Birnensorte  2cl-6,-
oder
ein fruchtiger Himbeerlikdr vom Winzer Zai
2cl-3,80




Qasthaus zum Rirsch
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Samtsuppe vom Heublumenkdse
Birnenschnitz, Haselnuss
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Wildschweinbraten mit Preiselbeersauce
Apfelrotkraut, Kartoffelkl6Be
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Frische Ananas und Zwergorangen
in Madagaskar-Vanillesud
Zimteis

39€
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Salucci, Rotweincuvée frocken
2021 Collegium Wirtemberg
Rothenberg & Uhlbach
Ein kraftiger rassiger dunkelroter Wein. Intensive
vielfaltige Aromen von Pfeffer, Kirsche, Brombeere
Heidelbeere, Gewiirznelke

0,21-8,00
















