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Brotgedeck mit gdndﬁm'//elfe
7,50
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Liebstdckel- und Orangengelee
Feldsalatbukett, Baguette
14,50

gdndeé/e/}ﬂ/ schwarz-sauer*

Mit Rahmwirsing, zweierlei Knodel
23.-

7/42’ gfg/,y{qyp ver, é/?/{x}’é}f{/lﬁﬁ% gdﬂd€é/{diﬁﬂ/

BeifuBjus, Apfelrotkraut, Semmel- und Kartoffelknddel
Bratapfel, glasierte Maronen
43,-

%ﬂﬁ}é/gﬁ/ﬂ//%/

Merlot& Cabernet Sauvignon
2020 Collegium Wirtemberg
Rothenberg & Uhlbach
Komplexe Aromendichte. Schwarze
Johannisbeeren, Cassis, Marzipan, Schokolade
straffes Tannin, schén eingebundenes Holz

0,75l - 38,-

Gdnsebraten to go

Tafelfertig zubereitet, zerlegt, warm und knusprig, mit allen Beilagen
verpackt in ofenfeste Aluschalen. Schalen zu Hause einfach ohne Deckel
nochmals fUr 2-3 Minuten in den 200 Grad vorgeheizten Ofen stellen.

Zur bestellten Uhrzeit abholbereit im Lokal.
Wir bitten um einen Tag Vorbestellung, ab 10 Portionen 3 Tage Vorbestellung.

Tel. Reservierung / Bestellung: 0711-7655 384



Suppen und Salate
Bunter Salatteller mit Rohkostsalaten 6,50
Kleine Zupfsalate mit Brombeerdressing 6,90

Hausgebeizter GewduUrzlachs, Salatbukett
Schmand, Kartoffelrdsti 16,50

Brotgedeck mit frischem Basilikumpesto

Oliventapenade, gesalzene Sardellenbutter 4,50
Rinderkraftbrohe mit Krauterfladle 7.50
KUrbissuppe mit Kerndl 7.50

Salatschusseln

SchuUssel / SchUssele

Powerfood Salat

Quinoa-Salat mit Rucola, Avocado, Mango

Oliven, Granatapfel, Gojibeeren, Heidelbeerjoghurt

Wakamesalat 15,90 / 9,90

Salatschussel mit Blattsalaten
Gerdsteten Kernen, NUssen, gratiniertem Ziegenkd&se
Pilzen, knusprigem Speck(! und Kracherle 16,90

(1 Nitritpdkelsalz)
(3 Konservierungsstoffe)



Hauptgdange

Geschmorte Rehkeule in Wacholderrahmsauce
Geschmortes Filder-Spitzkraut, Champignons
Semmelknddel, kaltgerUhrte Preiselbeeren

Wildhasenkeule mit Zimt und Zwetschgen geschmort
KUrbispUree, Rahmwirsing

Wiener Schnitzel vom Kalb in Butter gebraten
Kartoffel- und Blattsalate

Gesottene Ochsenbrust, Meerrettichsauce
Brokkoli, Drillingkartoffeln

Geschmorte Schweinebdckchen
Schalotten-Rotweinsauce, Brokkoli
Hausgemachte Spatzle

Gegrilltes Zanderfilet, Zitronensauce
Lauch, Drillingkartoffeln

. Dutzend Rostbratwirstchen, Sauerkraut
Drilingkartoffeln, Senf

Heckengdulinsen mit hausgemachten Spatzle
Und einem Paar Saitenwurstchen (1,23.4)

Zwei hausgemachte Maultaschen, Zwiebelschmelze
Kartoffel- und Blattsalate

Allgduer Kaserahmspdatzle mit Zwiebelschmelze

(Zwiebelrotbraten siehe Spezialkarte)

Extra Portion Beilage
Extra Portion Sauce

(1 Nitritpdkelsalz)

(2 Phosphat)

(3 Konservierungsstoffe)
(4 Antioxidationsmittel)

Hausgemachte Desserts

29,50

31,00

32,50

23,90

26,90

27,90

16,90

15,80

16,90

15,00

4,00
2,00



Pochierte Birne mit Wacholder-Karamellsauce
Vanilleeis

Vanille-Creme Brdlée mit braunem Rum
Walnusseis

Warmes Schokotdrtchen mit flissigem Kern
Frische Mango, Vanilleeis

Warmer Ofenschupfer mit Calvados
Vanillesauce, Walnusseis

Eiscreme

Pro Kugel

Vanille, Schoko, Erdbeere
Pistazie, Walnuss
Schlagsahne

Kdse

Gereifter Bergkdse

Feigensenf, WalnUsse
Brot, Butter

10,50

8.50

12,50

10,50

2,50

0,50

10,50



