
Gasthhaus zum Hirsch

Gasthaus zum Hirsch
Epplestr. 27
70597 Stuttgart

Telefon: 0711 / 76 55 384
Telefax: 0711 / 76 55 385
E-Mail: info@hirsch-degerloch.de

Küche bin Dienstag bis Sonntag
von 12.00 bis 14.00 Uhr und
von 18.00 bis 22.00 Uhr
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Das Familienmenü
Püreesuppe von roten Linsen mit gerauchter Entenbrust

* * *

Medaillon vom Rinderrücken mit Zwiebel-Senfkruste und geschmortes
Kalbsbeinfleisch mit Estragonsauce an geröstetem Wurzelgemüse, 

hausgemachte Spätzle, Kartoffelgratin

* * *

Hausgemachtes Sorbet vom Rieslingsekt an Gewürzorangen

34,00 €

___________________________________________

Feiern und Feschteln in 4 Gängen
Amuse Geule

* * *

Hausgebeizter Gewürzlachs an Avocado
mit frischem Koriander und Fenchel-Orangensalat

* * *

Kraftbrühe vom Suppenhuhn mit Ingwer,
exotischen Gewürzen und Gänsestopfleberravioli

* * *

Kalbsrückensteak mit Morchelrahmsauce
an frischem Gemüse und

gebratenen Schupfnudeln mit Majoran

* * *

Warmer Schokolden-Cassiskuchen auf Karamellsauce, Kürbiskerneiscreme

* * *

Teegebäck

46,00 € (4 Gänge)
36,00 € (ohne Lachsvorspeise)
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Menü mit Küchenklassikern
Lachscarpaccio und Tartar

an kleinem Feldsalat mit Kürbiskernöl

* * *

Rosa gebratene Kalbshüfte mit Pilzrahmsauce
glasierte Karotten, Wirsinggemüse und Spätzle

* * *

Geschichtete Schokoladencreme
mit Beerenkompott und Anisbrot

32,00 €

___________________________________________

Menü „Aromen und Gewürze Asiens“
(nicht immer verfügbar, Termin und Personenzahl min. 14 Tage im Voraus)

Angebratenes Thunfischfilet mit Wasabisauerrahm 
an Sobanudelsalat mit Sojabohnensprossen (Japan)

* * *

Riesengarneelen in saurem Chilisud
mit Zitronengrass und Limonenblättern (Thailand)

* * *

Kabeljaufilet gedämpft mit gekochtem Schinken, Ingwer und Sojasauce 
an glasiertem Bak Choy-Gemüse mit Shitakepilzen (China)

* * *

„Tandoori“-Lammnüsschen, mit Joghurt-Gewürzmarinade gebraten 
an gegrillten Auberginen und gedämpftem Basmatireis, Minzchutney (Indien)

* * *

Geeistes Cocossüppchen mit frischer Mango und Limettennsorbet (Thailand)

5-Gänge – 58€
4-Gänge – 42€
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Menü mit kräftigen Herbst-/Winteraromen
Wildessenz mit Hirschrückenstreifen

* * *

Medaillon vom Rinderfilet mit Walnusskruste
an Steinpilzrahmsauce, gebratene Schwarzwurzeln, Wirsinggemüse,

Kartoffel-Selleriepüree

* * *

Vanilleeiscreme an Zwetschgen in Karamell
mit grünem Pfeffer

35,00 €
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