Qasthhaus zum hirsch Meniivorschlage

Das Familienmenii
PUreesuppe von roten Linsen mit gerauchter Entenbrust

* * %

Medaillon vom Rinderrticken mit Zwiebel-Senfkruste und geschmortes
Kalbsbeinfleisch mit Estragonsauce an gerostetem Wurzelgemise,
hausgemachte Spatzle, Kartoffelgratin

* % %

Hausgemachtes Sorbet vom Rieslingsekt an Gewlrzorangen

34,00 €

Feiern und Feschteln in 4 Gangen

Amuse Geule

* % %

Hausgebeizter Gewtlrzlachs an Avocado
mit frischem Koriander und Fenchel-Orangensalat

* % %

Kraftbriihe vom Suppenhuhn mit Ingwer,
exotischen Gewilrzen und Gansestopfleberravioli

* * %

Kalbsrickensteak mit Morchelrahmsauce
an frischem Gemt se und
gebratenen Schupfnudeln mit Majoran

* k %

Warmer Schokolden-Cassiskuchen auf Karamellsauce, Kirbiskerneiscreme

* % %

Teegeback

46,00 € (4 Gange)
36,00 € (ohne Lachsvorspeise)

Gasthaus zum Hirsch Telefon: 0711 / 76 55 384 Kuche bin Dienstag bis Sonntag

Epplestr. 27 Telefax: 0711/ 76 55 385 von 12.00 bis 14.00 Uhr und
70597 Stuttgart E-Mail: info@hirsch-degerloch.de von 18.00 bis 22.00 Uhr




Qasthhaus zum hirsch Meniivorschlage

Meni mit Kichenklassikern

Lachscarpaccio und Tartar
an kleinem Feldsalat mit Klrbiskernol

* % %

Rosa gebratene Kalbshlifte mit Pilzrahmsauce
glasierte Karotten, Wirsinggemuse und Spatzle

* * %

Geschichtete Schokoladencreme
mit Beerenkompott und Anisbrot

32,00 €

Menii ,,Aromen und Gewiirze Asiens*
(nicht immer verflgbar, Termin und Personenzahl min. 14 Tage im Voraus)

Angebratenes Thunfischfilet mit Wasabisauerrahm
an Sobanudelsalat mit Sojabohnensprossen (Japan)

* % %

Riesengarneelen in saurem Chilisud
mit Zitronengrass und Limonenblattern (Thailand)

* % %

Kabeljaufilet gedampft mit gekochtem Schinken, Ingwer und Sojasauce
an glasiertem Bak Choy-Gemuse mit Shitakepilzen (China)

* % %

»1andoori“-Lammnusschen, mit Joghurt-Gewurzmarinade gebraten
an gegrillten Auberginen und gedampftem Basmatireis, Minzchutney (Indien)

* % %

Geeistes CocosslUppchen mit frischer Mango und Limettennsorbet (Thailand)

5-Gange — 58€
4-Gange — 42€

Gasthaus zum Hirsch Telefon: 0711 / 76 55 384 Kuche bin Dienstag bis Sonntag

Epplestr. 27

Telefax: 0711 / 76 55 385 von 12.00 bis 14.00 Uhr und

70597 Stuttgart E-Mail: info@hirsch-degerloch.de von 18.00 bis 22.00 Uhr




Qasthhaus zum hirsch Meniivorschlage

Meni mit kraftigen Herbst-/Winteraromen

Wildessenz mit Hirschriickenstreifen

* * %

Medaillon vom Rinderfilet mit Walnusskruste
an Steinpilzrahmsauce, gebratene Schwarzwurzeln, Wirsinggemiuse,
Kartoffel-Sellerieplree

* % %

Vanilleeiscreme an Zwetschgen in Karamell
mit grinem Pfeffer

35,00 €

Gasthaus zum Hirsch Telefon: 0711 / 76 55 384 Kuche bin Dienstag bis Sonntag

Epplestr. 27 Telefax: 0711/ 76 55 385 von 12.00 bis 14.00 Uhr und
70597 Stuttgart E-Mail: info@hirsch-degerloch.de von 18.00 bis 22.00 Uhr




